
LUNDI MARDI 1 M
JEUDI 3

MENU VÉGÉTARIEN
VENDREDI 4

POTAGE
PAUPIETTE
RIZ AUX LÉGUMES
FROMAGE
LIÉGEOIS CHOCOLAT

E

CHOU ROUGE VINAIGRETTE
PALET AU FROMAGE
PURRÉE DE LÉGUMES

CREME CARAMEL

CONCOMBRES A LA CREME
PÉPITE DE COLIN MEUNIERE
RATATOUILLE
FROMAGE
DESSERT

LUNDI 7 MARDI 8 R JEUDI 10 VENDREDI 11

VACANCES VACANCES C VACANCES VACANCES

LUNDI 14 MARDI 15 R JEUDI 17 VENDREDI 18

VACANCES VACANCES E VACANCES VACANCES

LUNDI 21
MARDI 22

MENU VÉGÉTARIEN
D JEUDI 24 VENDREDI 25

PÂQUES
BETTERAVES ROUGES
PARMENTIER VÉGÉTAL A LA POMME DE TERRE 
DOUCE
FROMAGE
ANANAS AU SIROP

I

POIREAU VINAIGRETTE
BLANQUETTE DE DINDE A L'ANCIENNE
RIZ
FROMAGE
GATEAU MAISON

MÉLANGE DE SALADE A LA SALAKIS
HACHÉ DE VEAU FORESTIER
MÉLANGE DE LÉGUMES
FROMAGE
DESSERTT GLACÉ

LUNDI 28 MARDI 29

ROSETTE, CORNICHONS
TEMPURA DE COLIN
GRATIN DE POMMES DE TERRE, BROCOLIS
FROMAGE
YAOURT NATURE SUCRÉ

RADIS AU SEL
CODON BLEU
HARICOTS BEURRES

FRUIT
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