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Sous réserve d'approvisionnement.

LUNDI

MARDI

JEUDI 1

VENDREDI 2

FERIE

PATE DE FOIE, CORNICHONS
PIZZA VIANDE HACHEE/OIGNONS
SALADE

GLACE

CAROTTES RAPEES
STEAK DE FROMAGE
GRATIN DE LEGUME
POMMES DE TERRE

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

ROSETTE, CORNICHONS
BLANC DE POULET A LA CREME
PETITS POIS , CAROTTES
FROMAGE

DESSERT MAISON

FERIE

CHOU BLANC PERSILLE
STEACK HACHE
POMMES RISSOLEES
FROMAGE

FRUIT

MORTADELLE, SALADE

BOULETTE DE BOEUF A LA DIABLE
CAROTTES PRIMEUR

FROMAGE

CREME AU CHOCOLAT

CONCOMBRE A LA ’CREME
PARMENTIER VEGETARIEN*

SALADE
COMPOTE DE FRUIT

RADIS, BEURRE
DOS DE COLIN AUX
RIZ AUX LEGUMES
FROMAGE

FRUIT

TOMATE MOZZARELLA
RISOLLETE DE VEAU

GRATINE DE COURGETTES,
CAROTTES, POMMES DE TERRE
DOUCES*

DESSERT MAISON

BETTERAVES ROUGES AU
FROMAGE

TOAST DE CHEVRE CHAUD,
SALADE

OEUF DUR MIMOSA
TORSADE FACON BOLOGNAISE*

COLESLAW
ESCALOPE DE PORC A




COQUILLETTE AU JAMBON*

TIRAMISU

CAROTTES CIBOULETTE
BOULETTE D' AGNEAU
LEGUMES DE COUCOUS
FROMAGE

DESSERT MAISON

PROFILET DE COLIN
MARINIERE

CHOU FLEUR, BROCOLIS
FROMAGE

FRUIT

RAPE DE RADIS BLANC,
MAYONNATISE
ATGUILLETTE DE POULET
POMMES ROSTI
FROMAGE

YAOURT AU FRUIT

PETIT POT DE VANILLE (BIO)

L'ITALIENNE
MELT MELO DE LEGUMES DE
SAISON

CREME VANILLE

*PRESENCE DE FROMAGE




